
かぶら寿司用の食味指標の開発
～若者にかぶら寿司を広めるためには～

現状
・特に若者の間で
食べる機会が少ない

・酸味が強くなりすぎる。

理想

・若者が興味を持つ。

・酸味を調節できる。

・保存できる期間が長い。

問題点

販売方法・保存方法

調査：コーヒー
→苦いものから甘いものまで
自分の好きな味を選ぶこと
ができる。

要求仕様
・酸味の強さを選べるように
販売
・真空パックの検証

具体的なアイデア

・酸味を自分好みに選べるよう、
個別に包装する。

・長く保存するための真空パック
は本当に役に立っているのか
検証する。

・酸味表にどれくらいの酸味が
あるかを示す。
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あなたはかぶら寿司が好きですか

すき きらい 食べたことが無い

http://www.kanenakaya.com/kabura.html


